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Amposta . delta de I'Ebre - tot I"any

El gust de visitar un ter

Amposta, capital de la comarca del Montsia, la més
meridional, de Catalunya el seu municipi abraga des de la
Serra del Montsia fins al Delta de l'Ebre. El contrast entre
laserrailazona humida mésimportant de la Mediterrania,
li permet mantenir durant tot l'any una interessant oferta
turistica amb la natura com a gran centre d'interés.

El paisatge, poblat de gran extensions d‘arrossars, resulta
sorprenent al visitant donat que esta en canvi constant
d'acord amb el pas de les estacions. Les espécies
de fauna i flora autoctones, les llacunes, canyissars i
barraques, a més de les platges verges de sorra fina
conformen un entorn Unic i irrepetible, emocionant,
tant per l'espectacularitat del paisatge com per la seva
fragilitat.

Aquesta planicia conviu a la vora de la Serra del
Montsia, que s'aixeca majestuosa oferint un entorn
tipic mediterrani que resulta ideal per a la practica del
senderisme i activitats de muntanya.

El clima susu i la seva posicié estratégica dins el mar
Mediterrani ha fet de la ciutat d’Amposta un territori de
pas de diverses cultures que han deixat la seva petjada
en un patrimoni artistic i cultural que ofereix testimoni
de la presencia ibers i romans. Les torres de vigilancia
medievals ens recorden la seva importancia estrategica
en el transit del riu Ebre.

De les epoques posteriors trobem les construccions de
barraques en ple Delta, heréncia d'un estil de vida lligat al
cultiu de l'arros, i en el casc urba hi trobem edificis d’estil
modernista i el Pont Penjant que presideix l'entrada de
la Ciutat.






19ena Festa de la carxofa

El dissabte 15 de febrer tindra lloc al pavell6 Firal
d’Amposta la 19a Festa de la Carxofa. Aquesta sera el
plat fort d'una promocié Gastronomica que tindra lloc
durant tot el mes de marg que comencara amb les 11enes
Jornades Gastrondmiques de la Carxofa on diferents
restaurants ofereixen mends amb carxofa.

Programa del dia 15 de febrer:
Al Mercat Municipal i a la seva Plaga.

Deles 10 a les 11.30h:
* Visita al Mercat Municipal, on s'oferira un vermut als
assistents i es podran comprar productes de la terra.

De les 10 a les 20h:

* Fora estocs de diferents comercos de la ciutat. Amb
animacio per la tarda a carrec d’Amposta Radio.

* Venda de productes creats per joves emprenedors de
l'Institut Ramon Berenguer IV a través de mini-empreses.

grupabs.com - D.L. T-204-2014

A partir de les 11.00 h:
* Mercadet de productes tipics.

» Tast de vins de la Cooperativa de Gandesa i Vins
Andreu Roca amb la col*laboracié del Consell
Regulador de la Denominacié d’'Origen Terra Alta
amb un tiquet de 2 € que inclou una copa de vi i
dos degustacions.

* Degustaci6 de Cervesa Damm gratuita.

* Degustacié de 3 ostres del Delta amb copa de cava
per La Musclera amb un tiquet de 3€.

* Passeig gratuit en cavall. Centre Hipic Carlos Cid.

* Passeig gratuit en ponis. Yeguada Verge Ramos.
* Actuacié de la xaranga "Suc d'Anguila”

Deles 11.30 ales 12.30h:
* Taller de cuina per a nens. Hotel Ciutat d’Amposta.

Deles 11.30 ales 13.30h:
+ Degustaci6 dels diferents plats cuinats amb
carxofa i elaborats pels restaurants.
* Premi al millor Tast Degustacio.



* Entrada gratuita a la Casa de Fusta durant tot el dia.
* Visita guiada gratuita a les exposicions:

Museu de les Terres de L'Ebre

C/ Gran Capita, 19, Amposta

Horaris: Feiners d'11a 14 hide 17.30 a 20 h.
Diumenges i festius d'11.30 a 14 h. Dilluns tancat
Més informacié: ww.museuterresebre.cat

Activitats al Museu de les Terres de L'Ebre:

Dissabte dia 15 de febrer de 12 2 13 h.

El patrimoni natural i cultural de les Terres de l'Ebre a
través de dos exposicions “Les Terres de 'Ebre, de la
prehistoria a l'edat mitjana” i "L'Ebre, cami d'aigua”.
A més podeu coneixer l'evoluci6 de l'ensenyament

a Amposta visitant l'exposicié temporal "100 anys
d'escola publica a Amposta”.

Activitats al Parc arqueologic de la Carrova:
Diumenges, del 15 de febrer al 16 de mar¢d'11a 13 h.
Visita guiada al Parc Arqueologic de la Carrova.

Lloc. Parc Arqueologic de la Carrova. Preu: 2 €

Parc arqueologic de la Carrova:

Carretera C-12, Eix de l'Ebre. Km 7, Amposta.

Una vil:la romana i una torre medieval que mostren la
historia de les Terres de U'Ebre a la ribera baixa del riu.

Campionats:

Dissabte 15 de febrer "Festa de la carxofa - Torneig
america de padel del 3 al 9 de marg "l Torneig de Padel
setmana de la Carxofa” Organitza: | am Padel (Indoor
Amposta Padel) i Padel Village.

Els romans ens visiten! Jornada de recreaci6 historica
amb la representaci6 d'un banquet roma.

Durant el matf 15 de marg placa del mercat. Organitzen:
Ajuntament d’Amposta, IES Ramon Berenguer IV, Museu
de les Terres de l'Ebre, Antena del Coneixement de la
URVi Tarraco Viva.

- Servei de parquing gratuit durant tot el dia al parquing
subterrani de la placa Ramon Berenguer IV (la placa del Mercat).

- Servei gratuit de bus durant tot el mati des del Mercat
Municipal (enfront Pastisseria Alemany) fins al Pavell6 de Fires.
(L'organitzacié informa que les activitats poden sofrir
modificacions d'dltima hora)




Restaurant Dolce Vita
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Restaurant Casa deFusta

ENTRANTS
Tapanada amb cruixent de carxofa

Carxofa a la brasa

Mandonguilles amb carxofa

Pasta farcida amb carxofa i salsa carbonara

PRIMER PLAT
Arros amb carxofa, sepieta i anguila

SEGON PLAT
Tronc de llug amb carxofa
0

Anec a la cassola

POSTRES
Tiramist amb melmelada de carxofa

BEGUDA
Vi DO Terra Alta, aigiies minerals i cafée

(mTnim 2 parsones)
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Restaurant Entre pai pa

PLAT

Entrepa d’hamburguesa
de vedella i carxofa amb
salsa rocafort




Restaurant EL Secret
Hotel Ciutat d’Amposta

"*22€

IVA inclos

wmmgn 2 perso'h ﬂ
V!

Horari: Obert de dilluns a dissabte,
‘g[mig!ﬁ'aialan_m_i diumenge al migc
Av. Josep Tarrade

Tel. 977

e




Restaurant Els Ullals

MENU DEGUSTACIO
Carpaccio de carxofa amb anxoves i encenalls de foie
Calamars a la romana amb salsa de carxofa

Bunyols de bacalla amb bruinoise de carxofa
Amanida amb bombons de foie i vinagreta de carxofa
Minisouflé de carxofa amb llangostins de la badia
Arros caldés amb calamarsets i carxofa
Medallé de llug a lestil els ullals

Xarrup de carxofa

Broqueta d'entrecot amb verduretes de la terra

POSTRES
Coulant de xocolata amb cruixent de
carxofa i fruits del bosc

BEGUDA
Vall de vinyes DO Terra A

lta




Restaurant Gatsby

Horari: Obert de dilluns a dijous, al d
dissabte, al migdiai a la nit, i diumenge, al migdia.

.~ C/Ameérica, 4-Amposta

Tel. 9
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1. Dolcevita

2. Estany Casa de Fusta
3.Entre paipa

4. El Secret

5. Els Ullals.

6. Gatsby

7.1l Faro

8. Il parque Xiribex
9. L'Algadir del delta
10. L'Angolo

11. Lo pati d'Agusti
12. Niti dia

13. Pastisseria Pous




Restaurant IL Faro de Dolce Vita

Horari: Obert tots e
divendresde 9 a
idiumengede 10a1l

Avinguda Aragonesa, 1, LOC14 - Amposta

Tel. 665 380 393
h



Restaurant IL Parque Xiribecs
de Dolce Vita
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Restaurant L'Algadir del Delta

Horari: O

Ronda dels
Tel. 977 74 45 5

www.hotelalgadird



Restaurant L'Angolo
de Dolce Vita
ENTRANTS

Carpaccio di Carciofi
(Carxofes laminades, amanida amb parmesa)

PLAT
Lasanya de carxofes

POSTRES
Pastis de carxofes

BEGUDA
Vi negre i café




Restaurant Lo pati d'Agusti

ENTRANTS
Mousse de carxofa

Saltat de carxofa amb gambetes
Milfulls de carxofa

Cigrons amb bacalla i carxofa

PLAT

Paella de carxofa amb bolets (feta amb llenya)
()

Llonganissa de pages amb carxofa a la brasa.

POSTRES
Crema catalana o menjar blanc o mel i maté
o pastis de xoco (tot casola)

BEGUDA
Vi negre, blanc o rosat de la Terra Alta

(minim 2 persones)

PREU “ gr l" . |

)85, z
IVA inclos 3 ’



Restaurant Nit i Dia

ENTRANTS

Cors de carxofa amb encenalls de foie

Bunyols de bacalla de l'avia amb salsa de pebrot
Gambes amb romesco

PLAT

Arros amb tonyina de Balfegé i carxofes

o

Suquet de bacalla amb carxofes

o

Solomillo de porc ibéric amb timbal de patata i
carxofa amb reduccié de Pedro Ximenes

POSTRES
Postres de la casa

BEGUDA
Aigiies minerals, celler DO Terra Alta, cafe i licors.

(minim 2 persones)

PREU
~
8 €

I\ Tnetos




Pastisseria Pous

ENTRANTS
Per emportar i per encarrec

PLAT

Pizza blanca amb espurnes
de carxofa

i

Quiche lorraine de pernil
amb carxofa

POSTRES
Pop Cake

BEGUDA
Lambrusco negre
(minim 2 parsonas)

PREU

1
g
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Participacié d’APASA a la:

19a Festa

de la carxofa
15 de febrer de 2014
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T DENOMINACIO D’ORIGEN

TERRA ALTA

vins [ins amb cos i anima

..:0 A Genaralitat de Catakinya
[ ] Departament o' Itura, Ramadaria
R oo I Pasca Alimen i Mesdi Natural
TORX T

TERRA ALTA

Fans Europeu Agricole de mDEmE{L{" www.doterraalta.com

[emsmaelupoma Hient i uaix-nos 8! Facebook
Evrops el o s somes ruals bbb | Twitter: fdaotaraaia





